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LA CHRTE

Entrées
Soupe a l'oignon gratinée au fromage 31€
Salade de pommes de terre, vinaigrette, l'ancienne, lardons grillés 31€
Velouté de légumes de saison, croiitons maison, créme 32€
CEufs mayonnaise maison, pickles d’'oignons rouges 3.3€
Poireaux vinaigrette, emiétté d'oeuf 36€
Terrine de poulet légumes, sauce gribiche 44€
Salade de cceurs de canard du Sud Ouest IGP 5.2€
Terrine de campagne Maison Garcia, mesclun, pain grillé 58€
Plats
Cuisse de poulet rotie origine France, jus aillé, frites maison 89€
Boudin noir origine France, au pommes, jus de viande, purée grand-mére 9.8€
Croque Monsieur jambon origine France, frites maison 9.9€
Saucisse de Toulouse origine France, grillée Maison Garcia, jus de viande, purée grand-mére 10.1€
Lasagnes maison aux épinards frais, ricotta, noix 10.2€
Beeuf bourguignon origine UE, lard fumé, coquillettes au beurre 11.8€
Steak haché de boeuf origine France, (150gr) frites maison - option ceuf au plat 119€
Filet de lieu noir réti, poélée de légumes de saison 126€
Brochette de boeuf mariné origine UE, frites maison 127€
Poitrine de porc (180gr) origine France, confite sauce barbecue, frites maison 137€
Demi-magret Maison Samaran origine France, frites maison 143€
Tartare de saumon frais, vinaigrette gingembre, frites maison 14.4€
Accompagnements
Poélée de légumes de saison 24€
Frites maison 26€ Salade verte mélangée 28€
Coquillettes au fromage 27¢€ Purée grand-meére l'ancienne 28€
Desserts
Coupe de fruits frais de saison, sirop léger au gingembre & citron 35€
Moelleux aux pommes caramélisées, glace vanille 37€
Tarte cheesecake citron & coulis de fruits rouges 41€
Mousse au chocolat maison, éclats de daim 42€
Verrine banoffee a la banane flambée & spéculoos 43€
Gaufre de Bruxelles, sauce Nutella 46€
Coupe colonel 49€
Brioche perdue, sauce caramel au beurre salé maison 5€
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